
BOISSONS CHAUDES : 

Café - Décaféiné              2,30€ 

Double Expresso         3€ 

Café au lait - Lait Russe     2,80€ 

Cappuccino:       3€ 

mousse de lait ou crème fraiche   

Latte Macchiato/Café Frappé     4€  

+ noisette, spéculoos, caramel     4,5€ 

OXO                                   2,30€ 

 

 

Thés classiques BIO  2,30€:                                                

Noir, Vert, Menthe, Citron, 

Eglantier, Camomille 

Thés HARNEY & SONS  2,80€ : 

PARIS : thé noir caramel & citron 

BANGKOK : thé vert vanille & coco 

TILLEUL MINT : infusion menthe & tilleul 

CINNAMON : thé noir orange & cannelle 

Thé Menthe Fraiche & miel  3€ 

Chocolat chaud   3€    

Chocolat viennois (+CF)   3,50€ 

Soupe "Royco" + biscotte  2,30€ :    

(Tomate, Champignon, Potiron, 

Légumes, Poulet) 

Café + Alcool  6,5€ : 

Irish (avec Whisky) - Italian (avec 

Amaretto) - French (avec Cognac)  

Normand (avec Calvados) - 

Baileys (avec Baileys

SOFT : 

Eaux Val  25cl 2,20€ 

Eaux Val 50cl 4€ 

Eaux Val 1L 7€ 

Perrier Citron  2,60€ 

Pepsi Coca ou Max (light)  2,30€ 

Val ICE-TEA pétillant  2,30€ 

Limonade/orangeade  2,30€ 

Agrumes / Tonic              2,30€ 

Bitter Lemon                    2,30€ 

Liegeois  2,30€ 

Ice-Tea Pêche / Green   2,30€ 

Cécémel froid  2,30€ 

Schweppes Tonic Pink Pepper       

                  Ou Hibiscus    2,60€                

Kidibul (Pomme ou Fraise) 2,70€  

Jus de Pomme d’Aubel    2,60€ 

Jus De fruits Looza          2,60€:  

Orange, Pomme/Cerise, 

Pamplemousse, Ananas, Tomate, 

Fraise, ACE (Multifruits), Melon 

BIERES :  

PRIMUS  5,2°                  25cl:  2,30€  -  33cl:  2,90€  -  50cl:  4,40€ 

SCOTCH MILLS 7°            25 cl:  3,30€   - 20 cl:  2,60€ 

TONGERLO BLONDE          33 cl: 3,80€   -  25 cl:  3,30€   -   20 cl:  2,60€ 

SUPER 8 -  BLANCHE     33 cl: 3,80€   -  25 cl:  3,3€  NATURE – CITRON – FRAMBOISE (rosée) 

 

ADLER 6°                                   2,80€    

ROCHEFORT 8  8°                           4,20€ 

CHARLES QUINT Dorée Blonde 9°    3,80€ 

Charles Quint Ommegang 8°       3,80€ 

Charles Quint Rubis Brune 9°     3,80€ 

CHIMAY Bleu  9°   4,20€     

ORVAL 6,2° (selon disponibilité)            4,20€ 

DESPÉRADOS (Bière à la Tequila) 5,9°   3,80€ 

MYSTIC Kriek (cerise) 3,5°       3,30€ 

Lindemans PÊCHERESSE 2,5°   3,30€ 

Belle vue GUEUZE Lambic    3,30€ 

STAR N.A (Bière sans Alcool) 0,5°   2,50€ 

Super 8 - BLANCHE 5,1°  33cl  3,80€ 

Super 8 - IPA 6° 33cl 3,80€ 

Super 8 - SAISON (Gingembre) 4,8°     3,80€ 

Super 8 - FLANDRIEN 6,4°     3,80€  

TONGERLO Abbaye Blonde 6°  3,80€ 

Tongerlo Abbaye Brune 6,5°  3,80€ 

Tongerlo Abbaye Triple Blonde 8°   4,20€ 

VAL-DIEU Abbaye Blonde 6° 33cl     3,80€  

VAL-DIEU Abbaye Blonde 6° 20cl     2,60€  

Val-Dieu Abbaye Brune 8° 33cl     4,20€ 

Val-Dieu Abbaye Triple 9° 33cl 4,20€ 

Val-Dieu Abbaye Fruitée 9° 33cl 4,20€ 

Val-Dieu Abbaye 800 (Blonde légère) 5° 4,20€ 

Bière des Amis (BDA) 33cl 3,80€ 

Bière des Amis (BDA) à partager 66cl 7,50€ 

PEAK Blonde 6°  33cl 3,80€ 

PEAK Triple 8,5° 33cl 4,20€

 

APERITIFS : 

APEROL Spritz/Lemon Spritz  6€ 

HUGO (sureau-prosecco-menthe)  5€     
SANGRIA & fruits   4,5€ 

Cava Brut (coupe)                  4,2€   

Bulles Brut Nature (coupe)        6€ 

Campari orange   4,2€ 

Kir Royal   4,2€  

Kir   3,5€ 

Martini Blanc,Rosso,Rosato 3,2€ 

Pisang / Passoa / Safari      4,2€ 

Zizi Coin-coin  3,2€ 

Ricard 3,2€  

Picon-Vin Blanc-Grenade   4,2€ 

Pineau (Rosé ou Blanc)   3,2€ 

Porto (Rouge ou Blanc)   3,2€ 

Strongbow Cidre  3,80 €: 
(pomme, Red berries, Sureau)  

LANO (eau pet. alcoolisée)  4€ 

Apéritif Maison N.A  3,50€ 

Apérol Spritz N.A   4€     

Pisang orange N.A  3,50€ 

Mojito classic N.A   4,5€ 

Fraise, Framboise, Myrtille, Mangue 5€ 

Hugo N.A  3,5€ 

MARTINI & TONIC N.A  4,5€     

STRONGBOW Red 0%   3,80€ 

  

 

Sans alcool : 

Le Berry 

Au fût 



COCKTAILS : 

GIN Bombay Sapphire & Tonic : 
*Original 6,5€ -  Hibiscus/Pepper  7,5€ 

GIN Bombay BRAMBLE & Tonic :  8€ 

MAGICIEN   4,5€  

(Peket Fruits des bois & Violette - Red Bull)  
SANGRIA & fruits:  4,5€   Cruche 1L: 15€ 

CUBA LIBRE (Rhum brun – coca - citron vert)   6€

 MOJITO classic                               6,5€ 
 MOJITO FRUITS (maison)                7€   
 Fraise, Myrtille, Framboise, Mangue 
 Piña Colada  (Rhum – coco – ananas)         6€ 
 
 

 

ALCOOLS : 

Bacardi RHUM     5€ 

Blanc, Brun, Razz 

Eristoff VODKA   5€  

Brut, Red, Black, Lime    

 

William Lawson's   5€  

Jack Daniel's   5€ 

Batida   4,5€     

Malibu  4,5€ 

Get 27    3€     

Amaretto   5€ 

Cointreau 5€               

PETERMAN Blanc  3,5€  

 

LANO (eau pét. Alcoolisée)  

Lime ou Framboise   4€ 

 

     Servis avec accompagnement au choix 

DIGESTIFS 

Amaretto   4€ 

Limoncello   4€ 

Cointreau   4€ 

Baileys   4€ 

Grand Marnier   5€ 

Poire William   5€ 

Sambuca   4€ 

Fraise des bois   4€ 

Cognac-Calvados-Armagnac  5€ 

Grappa miel   5€ 

Pékets fruités  3€  

(Citron-Pomme-Fruits des bois-

Violette) 

Whisky:   5€    

Jack Daniels - William Lawson

     SHOT 2cl  :  - 1€ 

VINS / CHAMPAGNE ( Demandez également notre carte des vins) 

 

 

 

  

VINS BLANCS: 
❖ CHARDONNAY – Pays d’OC              Verre: 3,50€                   Bouteille 75cl: 18€ 

                         Pichet 25cl: 7€                     Pichet 50cl: 13€ 
 

❖ L’ Instant Sauvignon            Verre: 4,5€                   Bouteille 75cl: 25€ 

                         Pichet 25cl: 9€                     Pichet 50cl: 17€ 

 

❖ Rüdesheimer (Vin Moelleux)         Verre: 3,50€                   Bouteille 75cl: 18€ 

                         Pichet 25cl: 7€                     Pichet 50cl: 13€ 
 

VINS ROSÉS: 
❖ Caves Saint-Christophe  (Sec) Verre: 3,50€                   Bouteille 75cl: 18€ 

     Pays d’Oc              Pichet 25cl: 7€                     Pichet 50cl: 13€ 

 

❖ Côte de Provence-Ramatuelle   Verre: 4,5€                           Bouteille 75cl: 25€ 

                                                        Pichet 25cl: 9€                    Pichet 50cl: 17€ 

 
 

❖ VIVARO - Rosé Pamplemousse     Verre: 3,50€                  Bouteille 75cl: 18€ 
 

VINS ROUGES: 
❖ Cabernet Sauvignon  - Pays d’OC   Verre: 3,50€                Bouteille 75cl: 18€ 

                                      Pichet 25cl: 7€                 Pichet 50cl: 13€ 
 

❖ Cabernet Jura – Dalhem (Belge)      Verre: 4,5€                   Bouteille 75cl: 25€ 

    Dalaheim Castellum                       Pichet 25cl: 9€                  Pichet 50cl: 17€ 
 

CHAMPAGNE, BULLES & CAVA :  
Cava Brut – Mas D’Ancosa        Verre: 4€                        Bouteille 75cl: 23€ 

Bulles brut nature – Fourons (Belge)  Verre : 6€                     Bouteille 75cl: 32€ 

Champagne "Pipper Heidsieck"                           Bouteille 75cl: 55€ 

 

EN-CAS   (non-stop) 

Assiette APÉRO  4,5€  (Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

Assiette BERRY  6,5€ (Olives - Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

FLAMMEKUCHE   10€  (tarte flambée gratinée)  

Chips  1,5€ 

CORNETTO VANILLE   2,2€ 

Saucisson Alsacien   6€ 

Portion : Olives ou Fromage  2,5€ 

Nachos sauce Salsa   3€ 

L
e 
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*Cocktails sans alcool : Apérol, Hugo, Mojito, Martini tonic 



 

EN-CAS   (non-stop) 

Assiette APÉRO  4,5€  (Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

Assiette BERRY  6,5€ (Olives - Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

FLAMMEKUCHE   10€  (tarte flambée gratinée) 

Chips 1,5€                     

CORNETTO VANILLE  2,2€ 

Saucisson Alsacien  6€  

   

Portion Olives ou Fromage 2,5€ 

Nachos sauce Salsa  3€ 

  

RESTAURATION     Le Panier Gourmand 
 

 

Les entrées : 

Le POTAGE du jour + pain    5€  Le CARPACCIO de bœuf  11€  

La CROQUETTE de CREVETTES 10€  La cassolette de SCAMPIS crème ail & piment (6 pièces)  13€ 

Les plats : 

Les BOULETS Liégeois maison avec frites et crudités (1 ou 2 pièces)    11€ - 13€ 

Le CARPACCIO de bœuf + pain   14€ 

Le VOL-AU-VENT maison avec frites et crudités    14€ 

Le TARTARE de bœuf  (Frais - Préparé minute)  avec frites et crudités        15€    

 

HAMBURGERS -> Pur bœuf ou végétarien           Servis avec frites   16€ 

       BERRY BURGER     Cheddar - salade - bacon - oignon rouge - sauce poivre     

 CLASSIC BURGER  Chester - salade - oignon rouge – cornichons - sauce ketchup/moutarde     

 CHICKEN BURGER   Poulet croquant - Concombre - salade – tomate - sauce tartare     

 ITALIAN BURGER   Pesto - Tomates confites - Mozzarella - Parmesan - Roquette – Balsa. cr.    

Les CROQUETTES de CREVETTES (2 pièces) avec crudités et pain   17€ 

Les TOMATES CREVETTES GRISES avec frites et crudités (1 ou 2 pièces)    13€ - 18€ 

Le PAVÉ de bœuf  230 gr – avec frites et crudités – Sauce au choix : Poivre vert cr. – Champignons cr.   21,50€ 

Les MOULES (à partir du 27 juillet) :  Servies avec Frites  

 Nature  22€         Crème-ail  24€            Vin-blanc  24€ 

 

 

 

  

Nos cuisines sont ouvertes du mardi au samedi de 11h30 à 14h30 et de 18h30 à 21h30 

Le dimanche de 12h à 15h30 et de 18h à 21h30.   FERMEES le lundi midi-soir et le jeudi soir 

Salades:  15€ 
❖ BURRATA ITALIENNE  

       (BURRATA-TOMATE FRAICHE-JAMBON CRU) 

❖ BURRATA ITALIENNE VÉGÉ 

❖ LARDONS - Crème  

❖ POULET ESTRAGON - crème  

❖ Poulet BASILIC - crème  

❖ SAUMON fumé 

❖ SCAMPIS – crème (+2€) 

❖ SCAMPIS rôtis aux HERBES (+2€) 

Croques:  
Servis avec crudités  

❖ Croque-Monsieur       9,50€ 

❖ Croque-Madame           10€ 

    (avec œufs sur le plat) 

❖ Croque-Hawaï              10€ 

    (avec ananas) 

Coin des enfants: 

❖ Boulet liégeois + frites  8€                       

❖ Croque-Monsieur  7€ 

❖ Nuggets-frites-compote  8€                

❖ Cheeseburger frites  10€  

 

Les Desserts:   7€ 
❖ Dame blanche                 ❖ Fraise Melba                 ❖ Mousse au Chocolat            ❖ Tiramisu 

Le Berry 



 

EN-CAS   (non-stop) 

APERITIEF plaat 4,5€  (Kaas – aperitief worst/mosterd – chips ) 

BERRY plaat  6,5€ (Olijven - Kaas – aperitief worst/mosterd – chips ) 

FLAMMEKUCHE   10€  (geflambeerde taart gegratineerd )  

Chips 1,5€                     

CORNETTO VANILLE  2,2€ 

De Elzasser Worst  6€ 

Nachos chips met salsa saus  3€ 

Portie : Olijven of  Kaas  2,5€

  

RESTAURATIE    Le Panier Gourmand 
 

 

VOORGERECHT : 

SOEP van de dag met brood  5€                    RUNDER CARPACCIO 11€  

GARNALENKROKET (1 stuk)10€  SCAMPIS room knoflook & chili (6 stucks)  13€ 

HOOFDGERECHT : 

GEHAKTBALLEN met jagersaus –  Met rauwkost en friet  (1 of 2 stuks)   11€ - 13€ 

RUNDER CARPACCIO met brood   14€ 

KIPPEN PASTEITJE « Vol-au-vent »  Met rauwkost en friet     14€ 

RUNDVLEES TARTAAR (rauw rundvlees, bereid minuut)  Met rauwkost en friet    15€ 

     

De HAMBURGER ->  rundvlees of vegetarische            Met friet  16€   
 

 ITALIAAN BURGER  Pesto - Gekonfijte tomaten – Mozzarella en Parmezaan - Rucola - Balsamico 

 BERRY BURGER      Cheddar Kaas – salade – Bacon – roode ui – peper saus 

 CLASSIC BURGER   Chester Kaas - salade – roode ui – augurken - ketchup/mosterd saus    

 CHICKEN BURGER  Krokant Kip - komkommer - salade – tomaat – tartaar saus    

 

RUNDERSTEAK  230 gr – met rauwkost en friet    21,50€ 

     Saus naar keuze: Peper of Paddestoel 

GARNALENKROKET (2 stuks) - met rauwkost en brood  17€ 

GRIJZE GARNAALTOMAATJES met rauwkost en friet   (1 of 2 stuks)   13€ - 18€ 

MOSSELEN (vanaf 27 juli) :    Met friet  
        Natuur  22€         Room-knoflook sauc  24€            Witte wijn  24€ 

 

 

 

 

 

  

Salades:   15€ 
❖ ITALIAANSE SALADE 

❖ Vegetarische italiaanse salade 

❖ met  SPEK - room  

❖ met  KIP ESTRAGON - room  

❖ met kip BASILICUM - room  

❖ met  GEROOKTE ZALM 

❖ met SCAMPIS - room (+2€) 

❖ met SCAMPIS met kruiden (+2€) 

  

 

Tostis:  
Met rauwkost  

❖ Tosti « Meneer »      9,50€ 

❖ Tosti « Mevrouw »      10€ 

    (met ei) 

❖ Tosti « Hawaï »          10€ 

    (met ananas) 

  

 

Voor Kinderen: 

❖Gehaktbal met friet   8€ 

❖Tosti (ham-kaas)   7€ 

 ❖KIPNUGGETS  

    met friet en appelmoes  8€ 

❖Burger met friet   10€  

  

 

 

Keuken open dinsdag tot zaterdag van 11u30 tot 14u30 en van 18u30 tot 21u30 

Zondag van 12u tot 15u30 and 18u tot 21h30.       Gesloten maandag and avond donderdag 

Dessert:   7€ 
❖ Dame blanche (Vanilla ijs en warme chocolade)    ❖ Fraise Melba (Vanilla ijs met aardbeien en aardbeiencoulis)            

❖ Chocolade mousse                                       ❖ Tiramisu 

 

Le Berry 



 

 

EN-CAS   (non-stop) 

Assiette APÉRO  4,5€  (Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

Assiette BERRY  6,5€ (Olives - Fromage – Saucisses apéro/moutarde – chips) 

FLAMMEKUCHE   10€  (tarte flambée gratinée) 

Chips 1,5€                     

CORNETTO VANILLE  2,2€ 

Saucisson Alsacien  6€  

   

Portion Olives 2,5€  

Portion cubes de fromage 2,5€ 

Nachos sauce Salsa  3€ 
  

 
 

RESTAURATION     Le Panier Gourmand 

Menu du dimanche midi - CUISINE OUVERTE DE 12h à 15h30  

Le POTAGE du jour + pain   5€ 

Le CROQUE MONSIEUR (2 pièces), crudités   9,50€              Sans jambon 

Les BOULETS Liégeois Servi(s) avec Frites et crudités    (1 ou 2 pièces)   11€ - 13€     

Le VOL-AU-VENT maison avec frites et crudités    14€ 

Le TARTARE de bœuf  (Frais - Préparé minute)  avec frites et crudités        15€ 

Les TOMATES CREVETTES GRISES avec frites et crudités (1 ou 2 pièces)    13€ - 18€ 

Les CROQUETTES de CREVETTES (2 pièces), crudités et pain   17€ 

La SALADE Poulet Estragon crème  15€     

La SALADE Scampis crème  17€     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Coin des enfants: 

Le Boulet liégeois + frites  8€                       

Le Croque-Monsieur  7€ 

Le NUGGETS  frites-compote  8€                

Nos cuisines sont ouvertes du mardi au samedi de 11h30 à 14h30 et de 18h30 à 21h30 

Le dimanche de 12h à 15h30 et de 18h à 21h30.   FERMEES le lundi midi/soir et jeudi soir 

BON APPETIT ! 

Le Berry 

Les Desserts:   7€ 
Dame blanche          

Fraise Melba           

Mousse au Chocolat             

Tiramisu 

Du mardi au samedi, nous vous proposons une carte plus élargie 



 

EN-CAS   (non-stop) 

APERITIEF plaat 4,5€  (Kaas – aperitief worst/mosterd – chips ) 

BERRY plaat  6,5€ (Olijven - Kaas – aperitief worst/mosterd – chips ) 

FLAMMEKUCHE   9,50€  (geflambeerde taart gegratineerd )  

Chips 1,5€                     

CORNETTO VANILLE  2,2€ 

De Elzasser Worst  6€ 

Nachos chips met Salsasaus  3€ 

Portie : Olijven of  Kaas  2,5€ 

 

 

RESTAURATIE    Le Panier Gourmand 
ZONDAG MENU – Keuken open van 12u tot 15u30 

⬧ SOEP van de dag met brood   5€ 

⬧ TOSTI « Meneer »  (Ham – Kaas)    met rauwkost and ketchup saus     9,50€     zonder ham 

⬧ GEHAKTBALLEN met jagersaus – met rauwkost en friet   (1 of 2 stuks)    11€ - 13€ 

⬧ KIPPEN PASTEITJE « Vol-au-vent »  met rauwkost en friet     14€ 

⬧ RUNDVLEES TARTAAR (rauw rundvlees, bereid minuut)  met rauwkost en friet     15€ 

⬧ GRIJZE GARNAALTOMAATJES met rauwkost en friet   (1 of 2 stuks)    13€ - 18€ 

⬧ GARNALENKROKET (2 stuks), rauwkost en brood   17€ 

⬧ SALADE met  KIP ESTRAGON – room   15€ 

⬧ SALADE met  SCAMPIS – room   17€ 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

Voor Kinderen: 

⬧ Gehaktbal met friet  8€ 

⬧ Tosti Meneer (ham-kaas)  7€ 

⬧ KIPNUGGETS  

    met friet en appelmoes  8€ 

Smakelijk ! 

Keuken open dinsdag tot zaterdag van 11u30 tot 14u30 en van 18u30 tot 21u30 

Zondag van 12u tot 15u30 and 18u tot 21u30.       Gesloten van maandag and donderdag avond 

Le Berry 

Dessert:   7€ 

⬧ Dame blanche  

    (Vanilla ijs en warme chocolade)     

⬧ Fraise Melba  

    (Vanilla ijs met aardbeien en aardbeiencoulis)             

⬧ Chocolade mousse                                        

⬧ Tiramisu 

 

Van dinsdag tot  zaterdag bieden wij een grotere menukaart 


